
ACQUISTATO IL .............. 

Italian Whisky Premium Blend

Italian Whisky Sibona, Premium blend con malto
torbato: vellutato, elegante, perfetto con
formaggi e cioccolato

La Vigna

Terreno
Esposizione
Allevamento
Densità imp.
Il Vino

Tipologia Whisky

Provenienza Italia

Uve

Gradazione 44% vol

Temp. Servizio Meditazione, Fine pasto

Quando Berlo Cocktail party

Abbinamento
Vinificazione

Sensazioni Il Whisky Sibona nasce dalla distillazione in alambicco discontinuo a bagnomaria di un pregiato Premium blend di malti, tra
cui malto torbato. Il lungo e paziente invecchiamento in piccole botti infonde al distillato intensi aromi di cacao, cuoio e
miele, impreziositi da decise sfumature torbate. Al palato, si rivela vellutato e persistente, con eleganti note speziate e un
finale di frutta secca che avvolge i sensi. Distillato con acqua naturale Eva che sgorga dalla sorgente più alta d’Europa a
2.042 metri.

Un prodotto unico nel suo genere. Un prodotto 100% italiano proposto
qui da Sibona, un'eccellenza italiana che rappresenta l'arte della
distillazione di alta qualità. Questa volta non si tratta di una Grappa o
di un Brendy ma di un Whisky, un Italian Whisky per la precisione,
Premium blend di diversi malti torbati, che conferiscono al distillato
finito un carattere distintivo. Il processo di distillazione avviene in
alambicchi di rame a bagnomaria, un metodo tradizionale che esalta
le caratteristiche delle materie prime utilizzate. Fondamentale è anche
l'acqua utilizzata che si caratterizza per un'estrema purezza,
provenendo dalla sorgente più alta d'Europa a oltre 2mila metri. Al
naso rivela un bouquet elegante e avvolgente. Aromi intensi di cacao,
cuoio e miele, arricchiti da decise sfumature torbate, creano
un'esperienza olfattiva complessa e raffinata. In bocca è vellutato,
persistente, con eleganti note speziate e un finale di frutta secca.
Sibona è anche conosciuto per la sua dedizione alla qualità e alla
sostenibilità. Non solo produce distillati di alta qualità ma lo fa anche
con un occhio attento all'ambiente. In questo caso, per esempio,
vengono utilizzate bottiglie di vetro riciclato "wild glass" che riducono
significativamente le emissioni di CO2.

Nessuno è perfetto, aiutaci a migliorare! Grazie ai tuoi suggerimenti potremo offrirti un servizio sempre migliore.
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